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KOUZLO NOVE FRANCOUZSKE ZATKY DIAM

/pro tichéd i Sumivd vina vSech kategorii/

Francouzska firma DIAM BOUCHAGE, kterd je sou€asti vjznamné skupiny
OENED GROUP, wyvinula a s velkym iispéchem vyrabi a prodava zatky,

které na svété nemaji obdoby.

Diky zcela jedinecné, patentované techno-
logii, kdy je korkovy granulat pomoci su-
perkritického kysli¢niku uhli¢itého zbaven
nejen sloucenin obdvaného TCA (2-4-6
Trichloranisol), ktery zpUsobuje znamy za-
pach vina po korku, ale i dalsich 17 slou-
cenin, které mohou zpUsobit vice ¢i méné
citelné sensorické vady vina. Metoda je to
velmi technologicky a finan¢né néro¢na,
mimochodem velmi podobna zplsobu,

kterym se z kavy extrahuje kofein a vyrabi se
bezkofeinova kava, ale vysledky stoji za to.
DIAM garantuje nulovy obsah TCA ve viech

prodavanych zatkdch a za svou garanci
bezpodmine¢né stoji. V pfipadé pochyb-
nosti je mimoradné vybavena francouzska
laborator dokonce schopna zjistit, pokud
se sensorickd vada ve viné objevi, zda po-
chézi z vina, okolniho prostredi (sklepa,
ve kterém je vino uskladnéno) a nebo kor-
ku. Nutno zminit, ze pfitomnost slouc¢enin
zpusobujicich sensorické vady vina se u sa-
motného materialu, ze kterého jsou vyro-
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beny zatky DIAM, nikdy nepotvrdila a firma
tento zavazek bere nesmirné vazné.

Zatky DIAM také disponuji zcela mimorad-
nou pruznosti (elasticitou) a schopnosti tzv.
znovunabyti tvaru, coz velmizvysuje hodno-
tu zétek DIAM pfi uchovavani vin. Mimorad-
né elasticity je docileno diky slozce, ktera je
nazyvana,Mikrosféra” Jedna se zjednoduse-
né feceno o mikroskopické bublinky ze spe-
cialné pro tento Ucel vyvinuté umélé hmoty,
primichané do smési korkového granulatu
a pojiva, které jsou okem vinare ¢i zakaznika
zcela neviditelné, ale zatkam presto propuj-
Cuji zcela mimotadnou a trvalou pruznost
a lehkost. Zatka DIAM je tak na vahu lehdi,
nez jeji kolegyné z jednoho kusu pfirodniho
korku, a to také hodné vypovida o jeji kvalité.
Diky lehkosti a elasticité zatek DIAM také
v praxi neexistuje problém s vytahovéanim za-
tek DIAM z lahvi, ktery se Casto vyskytuje na-
piiklad u zatek syntetickych a divérné jej zna-
meiu nékterych dalich technickych zatek.

Dalsi zcela mimofadnou vlastnosti zatek
DIAM je jejich rozdéleni do celkem 4 tfid,
které jsou urceny pro rtizné doby skladovani
vin - vinaf si tak mize vybrat, ktera ze za-
tek DIAM je vhodna pravé pro jeho vino co
se tyce délky skladovani, a nebo také ¢isté
marketingového zéméru. Protoze kazda ze
Ctyf tiid zatek DIAM je opatfena odlisnou
,cenovkou’, muZe chytry vinaf snadno uset-
fit desetitisice korun pravé pouze volbou
vhodné tfidy DIAM zétky. U kazdé ze ¢ty
tfid DIAM je totiz uvedena garantovand pro-
pustnost zatky co se tyce siry a kysliku, a tak
je pomérné snadné vybrat pro konkrétni
vino ¢i marketingovy zémér zatku spravné
DIAM tfidy a usetfit. Na druhé strané pouzi-
tim DIAM zatky vys33i tfidy Ize pak docilit po-
sunuti starnuti u nékterych vin, kde je tento
jev nezadouci (ryzlinky).

O kvalité zatek DIAM svéd¢i také skutec-
nost, ze predni svétovy vyrobce Sumivych

vin, firma MOET, se po dlouhych testech
rozhodla zatky DIAM MYTIK (verze pro 3u-
mivé vina) zacit pouzivat pro svou nejpres-
tiznéjsi fadu Sumivych vin.

Vice na o této udalosti na http://www.
thedrinksbusiness.com/2012/02/moet-vin-
tage-to-get-disgorgement-date/

Pfijemny je také esteticky dojem zatek
DIAM, které jsou opatieny tzv.,podtiskem’,
francouzsky nazyvanym ,tradition”, ktery
zatkam dava unikatni pfirodni vyraz a neza-
ménitelny pocit vyjime¢nosti vzdy, kdyz je
tato zatka vytazena z ldhve vina. Pfesto, Ze
se vlastné jedna o tzv. technické zatky, diky
podtisku, tradition” je jejich dojem neuvéfi-
telné pfirodni.

Posledni dobrou zpravou pro ¢eské vinafe
je skutecnost, Ze zatky DIAM jsou pro fran-
couzskou DIAM BOUCHAGE a jeji rakouské
a madarské zakaz-

niky zpracova-
vény v Ceské re-
publice, a proto
jsou nyni do-
stupné i ces-
kym a sloven-
skym vinafim.
To vie ve velmi
pfijatelnych do-
dacich Ihitach,
cenach a prak-
ticky jakémko-
liv mnoZstvi.
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